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IHRER DURCHLAUCHT FURSTIN
MARIAE GLOR[AVTHHRNUNDTAXIS

Der Neue Marstall an der
Waffnergasse ist eigentlich ein
strenges fiirstliches
.Dienstgebdude”. Errichtet
zwischen 1907 und 1911
beherbergte es Werkstdtten,
Kutschen und vor allem bis zu 100
Reit- und Kutschierpferde.

Der damalige fiirstliche
Architekt Max Schultze hat das
Gebdude entlang der alten
Stadtmauer perfekt an die
mittelalterliche Situation mit
der Emmeramer Toranlage
angepasst. Die Gebdudenutzung
wie sie seit dem 14. Jahrhundert
also zur Klosterzeit von Sankt
Emmeram bereits nachgewiesen
ist, blieb die gleiche.

Die Pferde- und Kutschenzeit ist
langst vorbei, eine neue Nutzung
dieser imposanten Gebdude ist
notwendig. Auch hier haben wir
auf eine alte Emmeramer
Klostertradition zuriickge-
griffen. Seit Alters brauten die
Monche ihr eiaenes Bier aanz in

Taxis verschiedene Biersorten
brauen wird. Die alte Kutschen-
halle hat sich in eine Brauerei und
ein gemiitliches Gasthaus gewan-
delt. Zudem ist der Schlosspark
zum Biergarten geworden und
hoffentlich schnell zu einem
beliebten Ausflugsziel. Dazu lade
ich Sie herzlich ein.

.Ein Bierzapf ist ein gutes
Gewerbe" ldsst Shakespeare
seinen trunk- und raufsiichtigen
Soldaten John Falstaff in ,Die
lustigen Weiber von Windsor"
ausrufen. Ich hoffe fiir unseren
neuen Biergarten, dass Typen
vom Schlag des Falstaff
maoglichst selten bleiben. Ich
wiinsche jedoch, dass das
Firstliche Brauhaus ein grofer
Erfolgwird.

Mariae Gloria Fiirstin von
Thurn und Taxis

GENSBURGS SCHONST
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Seit 7. Juli 2005 ist das first-
liche Brauhaus Thurn und Taxis
in der Waffnergasse geoffnet.
Regensburger Original, Brau-
haus Weisse und Marstall Dun-
kel werden in den fiirstlichen
Gemduern von Braumeister
Herrn Angerer fiir Sie gebraut.
Bayrische Spezialitdten kannen
in der Zeit von 8.00 Uhr bis
23.00 Uhr durchgehend genos-
sen werden, zusdtzlich konnen
Sie in den Morgenstunden bis
13.00 Uhr ausgiebig im Brauhaus
friihstiicken.

Im schattigen Biergarten kann
man in aller Seelenruhe die eine
oder andere MaB geniefien und
der beschaulichen Natur in
mitten der Stadt frohnen.

Ba rlsches
REINHEITSGEB

Man weil zwar hicht, was
dazu veranlasst hat. Vielle
hat er sich den Magen

dorben oder einen ents:
lichen Kater gehabt. Auf je
Fall war es am 23. April !
soweit, dass Willhelm IV.
Bierpanscherei satt hatte
ordnete per Gesetz an

forthin allenthalben in uns:
Stddten, Mdrkten und auf
Lande zu keinem Bier n
Stiicke als allein Gerste, }
fen und Malz verwendet
gebraucht werden sollen”.
munkelt, es habe noch an«
6riinde gegeben da zu der
sehr viel Bier aus Weizen
gestellt wurde und Willheln
gottesfiirchtiger Mann A
um sein tdglich Brot hatte

hindAerte or ner LCocotd~
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ilnd das sind die Wirtsleut-

Die Cebruder Pfke!

DANIEL PUFKE

Gastronom aus Verzweifelung.
Daniel erblickt das Licht der Welt
an einem eisigen Mdrz-Tag im
Jahre 1976 in Bayreuth. Ein Jahr
in dem es so schien, als sollte es
nicht Sommer werden Griinde
dafiir konnten bis heute nur
vermutet werden. Nach einer
Kindheit, die geprdgt war von
Entbehrungen und Leid, begann er
seine Ausbildung zum Schreiner.
Wahrend der Ausbildung erlernte
er, Holz so zu bearbeiten, dass es
in der Gastronomie zu ge-
brauchen ist. Irgendwann fasste
er dann den hoffnungslosen
Entschluss, im schonen oberbay-
rischen Rosenheim Betriebswirt-
schaftslehre zu studieren. Dies
hatte zur Folge, dass er eine so
enge Bindung zur bayerischen
Wirtschaftslehre bekam, diese
nach seinem Abschluss zu seinem
Beruf machte und im Hotel
Stadtkrug in Weiden eine neue
Heimat fand. Dort gab er sich der
Wirtschaftskultur véllig hin. Nun
versucht er in Regensburg sein
Glick ein weiteres Mal zu
strapazieren, um endlich in sei-
nem Leben eine sinnvolle Aufgabe
zu finden. Solltet Thr Thm beim
Suchen mal begegnen, wundert
euch nicht iiber Thn. In der Regel
weifl niemand wo er gerade ist
oder was er macht. Manche sagen:
. Nicht einmal er selbst weif es!"

JURGEN PUFKE

Koch aus Leidenschaft - weil” s
Leiden schafft! Aber nicht bei den
Gdsten, sondern nur bei der
eigenen Familie. Jiirgen wurde an
einem verregneten Juni-Tag im
Jahre 1967 in Bayreuth geboren.
Er hat sich bereits im zarten
Knabenalter gerne die Finger an
Topfen und Pfannen verbrannt. Bis
er erkannt hat, seinen gréoRten
Feind zum Beruf zu machen. Be-
reits mit 15 Jahren hat er sich
dazu entschieden, sein Leben der
Gastronomie zu widmen und eine
Ausbildung zum Koch begonnen.
Nachdem das Fichtelgebirge nach
seiner Ausbildung bereits iiber-
strapaziert durch seine Koch-
kiinste eine Pause brauchte, wurde
die gesamte germanische Region
von Obersdorf bis Miiden an der
Ortze von Ihm erkundet.
Irgendwann entschloss er sich
dann doch dazu, eine solide Aus-
bildung zum staatl. gepriiften
Hotelbetriebswirt zu machen, um
seinem Leben einen Sinn (oder so
etwas dhnliches) zu geben. So
ausgebildet musste der Schritt in
die Selbststdndigkeit klappen. Er
fihrte Ihn iber hessische und
niedersdchsische Bastionen, bis
zum Hotel Stadtkrug nach Wei-
den und nun in die Donaustadt
Regensburg, um euch mit seiner
Kichenmannschaft an einem
zweifelhaften Erlebnis teilhaben
zu lassen. Was nun kommt, ist von
niemanden vorherzusehen! Ich sag

nur: ,Freut’s euch drauf es
kannte erhlimmer coinl®

"HABEO QUOD DEI

ICH HABE.WAS ICH GEGEBFN HAB
Die Historie des Hauses Thume Tz

Die Suche heutzutage hach den
ersten Spuren der Familie Taxis in
der Geschichte fiihrt
unweigerlich nach Oberitalien in
das Bergamasker Gebiet.
Nérdlich der Bischofstadt
Bergamo ist das Bergnest
Cornello. Auch im Zeitalter der
Mikroelektronik ist dieser Ort,
dessen Hduser sich burgenartig
an den steilen Berghang lehnen,
nur liber schmale steile Wege zu
FuB erreichbar. Waren nicht die
Café-Bar in der Ortsmitte, die
Telefonzelle und eine elektrische
StraBenbeleuchtung, man konnte
sich in das 15. Jahrhundert der
Taxis versetzt fiihlen. Uberragt
wird die Hdusergruppe vom Monte
Tasso, dem Dachsberg, der auch
der Familie Tasso (Taxis) ihren
Namen gab. In Cornello und dem
aufstrebenden Bergamo begegnen
sich seit dem 12. Jahrhundert
Mitglieder dieser Familie.
Zdhigkeit, Ausdauer und Aufge-
schlossenheit gegeniiber
technischen und organisato-
rischen Innovationen waren deren
Kennzeichen. Im Bewusstsein
ihrer berufsstdndigen Vorziige
verschlug es einige Angehérige
dieses Adelsgeschlechts um 1490
nach Innsbruck, dann um 1500
nach Mechelen in den
burgundischen Niederlanden und
letztendlich 1748 nach Regens-
burg. Hier kam es zur Schick-

salsstunde der Taxis fir
groBe geschichtliche Leistun
mit einem einzigen Wort um:
werden kann: d. h. die Erfi
der Post. Das Taxi’sche

system ermdglicht erst
durch ein ausgekliigeltes
fahrplanmdBig organisie
Stafettensystem, ein fir
malige Verhdltnisse rc
schnelles und grenzi
schreitendes europdis
Kommunikationsnetzwerk.
zundchst Staats-Post b
dernde System wird zum K
system fir die Allgeme
ausgebaut. Kaiser Karl V. si
Franz von Taxis als Ge
postmeister das Monopo!
seine bahnbrechende Erfi
zu. Kaiser Rudolf II. erhebt
die Taxi’sche Reichspost
Kaiserliche Reichspost unc
Familie von Taxis 1608 zunac
den Reichsfreiherrenstand

1624 in denReichsgrafensta

Die Reichspost wird

Taxi’ schen Lehen. Der Leits
der Familie: ,Habeo quod

.Ich habe, was ich gegeben |
weist auf die Tatsache hin
dieses Leben nicht als gne
Geschenk aus der Hand
Kaisers, sondern als ¢
Unternehmerwagemut und

erworbener Verdienst ange:
wird.
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Der Mensch braucht Aufmerk-
samkeit und jeder ist gliicklich
und zufrieden, wenn der diese
bekommt. Leider ist das heut-
zutage nicht mehr voraus-
zusetzen in der Dienstleis-
tungsbranche.

Mal ehrlich wer will schon im Su-
permarkt an der Kasse so behan-
delt werden, als wdre man uner-
wiinscht oder wer mochte an
einem Sonntag vor der Not-
apotheke stehen, mit Schmerzen,
und das Gefiihl bermittelt be-
kommen, stérend zu sein?! Im
Grunde mochte das niemand, nur
leider ist das zum Alltag
geworden.

Auch im Gastronomiebereich
gehort Unfreundlichkeit LEIDER
zum Tagesgeschdft. Wenn man
weggeht mochte man die Zeit
geniefen und entspannen kénnen.
Nach einem stressigen 8-
Stunden-Tag im Biiro hat man eine
hohere Erwartungshaltung, an
einem entspannten Abend, als von
einer Bedienung angepébelt zu
werden, nur weil man sich nicht
sofort fiir eine Speise entschei-
den kann. Nach Verzehr allem Be-
stellten und einem kleinen Plausch
mit dem Gegeniiber, kann es schon
einmal vorkommen, dass einem

SERVICEW[%FE ...Die hohe
Kunst des Brauers'

durch teilweise unverschamt
nette Blicke doch deutlich
gemacht wird, besser zu zahlen
und einfach zu verschwinden.
Tolles Gefiihl!

So soll sich bei uns keiner fiihlen.
Wir legen Wert auf Freund-
lichkeit und Kompetenz. Jeder
Fehler kann verziehen werden
wenn man dies, mit einem Ldcheln
im Gesicht, dem Gast erkldrt.
D.h. Scherze sind jederzeit er-
wiinscht, denn unser junges,
ehrgeiziges und freundliches
Personal freut sich schon auf Sie
und mochte, dass sich unsere
Gdste wohlfiihlen und gerne
wieder kommenl!

(Voraussetzung ist, sie bestellen
so schnell wie maglich, essen,
unterhalten sich kurz und knapp,
bezahlen und gehen wieder!)

Nein, das war natirlich ein
Scherz. Sollte es dennoch vor-
kommen, dass Beschwerden vor-

~liegen, diirfen Sie sich gerne an

unsere Schichtleiter oder die
Wirtsleute persanlich wenden.

Ansonsten wiinschen wir Ihnen
einen schonen Aufenthalt im
firstlichen Brauhaus Thurn und
Taxis!

BIERGARTEN-SPASS

NACH MASS &GUSTO!
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WER MACHT DENN

Erist’s!!' v

BRAUMEISTER JURGEN ScHEN

Marstall Dunkel

Goldbraun in der Farbe mit
krdftigem malzaromatischem
Geschmack. Ein Genuss, der die
gute alte Zeit wieder aufleben
lasst. (Stammwiirze 12,4 % und
Alkohol 4,8 %)

Brauhaus Weisse

Diese obergdrige WeiBbier-
spezialitdt hat einen spritzig-
milden, leicht malz-aromatischen
Geschmack. Die Seele dieser
typisch bayerischen Spezialitdt
ist die Hefe aus eigener
Reinzucht, somit nach Original
Paulaner Rezeptur.

Zusammen mit bestem Brau-

weizen entsteht das naturtribe
Hefe Wetaner

SEINE//IN201?
LIEBLINGE

(Stammwiirze 12,5 % und A
55 %)
Ubrigens, d
Bieres verwenden wir zum B«
unseres Krustenbrotes !

den Treber

Original Regensburger He
Fein abgerundet in der Wirz
groBer Kunst gebraut und zu_
Jahreszeit ein vollenc
Genuss. Die Hefe, die
malerweise heraus filtriert
bleibt in unserem Bier. So ist
nur das naturtriibe AuBere ¢
Besonderes, auch der Gesch
ist auBergewdhnlich:

Eine feine hopfige Blume ur
reicher natiirlicher Geschma
(Stammwiirze 12,2 % und Al
47 %)
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Von den Parkhdusern erreichen Sie das Schloss zu FuB in ca. 5 Minuten
und von der A 93 Ausfahrt Kénigswiesen fahren Sie links auf die
Dr.- Gessler-Str., Rechts auf die Kirchmeierstrae, nach 2 km links

auf die Kumpfmiihler Str. Sollten Sie es nicht finden steht Thnen auf
unserer Homepage ein Navigator zur Verfiigung.

Bismarckplatz
RESERVIERUNG: n R
TEL. 0941 280433-0 5]

FAX.0941 28043399

Waffnergasse 6-8
93047 Regensburg

Impressum:
Herausgeber: Fiirstliches Brauhaus/Pufke Hotel GmbH
Wolframstrasse 5, 92637 Weiden/Opf.

Redaktion: Daniel Pufke/Nina Eiber
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dzinfliver rischon

Mit Kesselfrische WeiPwiirscht
mit einem Weizen leS Hauses 7
lnd dazua ofenwarme Brez'n!

Kommas doch einfach amal ab
achter in der Fruah auf a ziinftigs
Friihstiick ins Brauhaus. Ma muss
zwoa het glei a Bier trinkn, komma
oba. Ansonsten gibts ver-
schiedene Miislis oder extra fiir
Sie zusammengestellte Frih-
stiicksarrangemente. Wobei von
der Leberwurst, an gerducherten
Schinken, an Kds, verschiedene
Marmeladen bis zu unseren haus-
gemachten Croissant’s alles ver-
treten ist, wos a guats Friihstiick
ausmacht. Aber natiirlich kommaa
ein paar WeiBwiirste (mit oder
ohne Weiflbier) zum Friihstiick
hom. Weiter gehts mit an gsundn
Joghurt mit Honig, einem

SprUCH AuS DER KiicH

UNSER KUCHEN- CHEF SAG
o icrrret QUALITAT@: KONNEN, -
hdlt fir Sie Brotzeiten, : GE B
Salate und mehr aus dem IST OB@S/“
.Schloss" garten Spezialitdten aus der Wurscht- und
Suppenkuchl, Pfannenschmanker! sowie Fischiges aus Fluss und
See bereit. Wer dann noch an Glust verspiirt, fiir den
gibts a siiBe Versuchung fiir hinterher. Topfenstrudel mit
Schwarzbeerkompott und Finest Nutseiscreme,
Waldbeerengratin mit Marzipan iiberbacken und Vanilleeiscreme
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrgster
sollten auch Ihren /'
Geschmack treffen. Am ¢ .
Besten vertrdgt sich die
Nachspeise mit einem
unserer Pfannerl,
einem Schnitzel,

frischgepressten Orangen
und Eiern in allen Variationen
an schona Wetter kann
natiirlich sein Brauhausfrihs
im firstlichen Biergarten
niefen und wird einmal sehen
man bei einem bayrisc
Frihstick im Sommer
italienische Gefiihle bekommt

Zwiebelrostbraten, Rump- b i
steak oder einem Haxen h ]5
bzw einem knusprigen aff 110 &
Schweinebraten. 5Jednk
Probieren Sie es ” 'S €n
doch einfach & hniy
einmal aus s 18 Ooze/
Ch,p o
8 hh/r?e /
Yrfe




